
A la Carte  
& To-Go 

Dessert
Månedens dessert .................................89,-
- Spørg tjeneren

Drinks
Pepsi ...................................................33,-

Pepsi Max ............................................33,-

Mirinda Orange ...................................33,-

Faxe Kondi Free....................................33,-

Danskvand / Citrus ...............................33,-

Hyldeblomst .........................................45,-

Kildevand ............................................28,-

Heineken 0,0 .......................................48,-

Mango-juice ........................................30,-

Mango-lassi .........................................48,-

Namkeen-lassi .....................................48,-

Karak chai ...........................................30,-

Nørregade 56, 5000 Odense, Tlf.: 66 13 63 16



Starters & Snacks 

Samosa ...............................................89,-
Indbagt filodej med grøntsagsfyld (2 stk)

Apple pakora .......................................89,-
Indbagt æblestykker, spinatblade og løg i 
batter af kikærtemel

Onion bhaji .........................................89,- 
Indbagt løgstrimler i batter af kikærtemel

Chicken tikka .......................................99,-  
Marineret udbenet kyllingeoverlår grillet

Masala lamb chops  ...........................109,- 
Langtidsmarineret lammekoteletter grillet
(Indgår ikke i to-go) 

Chili prawns   ....................................109 ,- 
Rejer i spicy, sur/sød-sovs med peberfrugter

Alloo chaat ..........................................95,- 
En ægte street-ret med kartofler og blandede 
chutneys

Main courses / Hovedretter 

Butter chicken .....................................145,-
Kylling tilberedt i smørsovs med mandler

Lamb karahi ........................................155,-  
Langtidsmarineret lammegryde med løg, 
tomater, frisk grøn chili og yoghurt 

Chicken tikka masala...........................145,-
Grillet kyllingeoverlår-filet, tilberedt med 
tomatsovs, fløde, peberfrugt, løg, lime og chili

Lamb tikka masala .............................155 ,-
Lammekødsstykker tilberedt med tomatsovs, 
fløde, peberfrugt, løg, lime og chili

Chicken Qorma ..................................145,-  
Karry tilberedt med safran, kardemomme, 
mandler, kokosmælk og fløde

Lamb vindaloo .................................155,- 3
Husets stærkeste karry, tilberedt med 3 
forskellige chilier

Chicken biryani ...................................159,- 
Langtidssimret kyllingerisret serveres med raita

Veg biryani ..........................................139,- 
Langtidssimret risret serveres med raita

Daal makhni ......................................135 ,- 
Linser tilberedt i smør med løg, tomater, grøn 
chili

Channa masala ..................................135,- 
Kikærter tilberedt i masalasovs af løg og 
tomat

 
Paneer tawa 135,-
Hytteost tilberedt med tomater, peberfrugter 
og løg

Sides / Tilbehør 
Ris .......................................................20,-

Naan ..................................................30,-

Garlic naan .........................................30,-

Peshwari naan ......................................30,-

Chili naan ...........................................30,-

Masala fries .........................................40,-

Raita ...................................................35,-

Mango chutney ....................................20,-

Mix pickels  ..........................................20,-
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